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Pred jutranjinysprehodom v mesto se na Trgu franceske revolucije
ustavite v prijetnem, koticku na znani Le Petit beli kavi in naravnem
soku. Elegantna kavarna, romanticenyik in vonj sveZe pecenih
croissantoy ob zvokih sansonov, pricarajo prave francosko vzdusje.
Med zajtrki se.znajdejo klasike francoskih juter:

Croque Madam & Croque Monsieur, kuhartske kreacije pa

zablestijo v intimnem ambientu.restavracije Le Petit.

Prijetno osebje vam popestri popoldanski klepet s prijatelji ob kozarcu
skrbno izbranega vina, vam svetuje in ugodi vsaki vasi Zelji.
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J ALERGENI

LEGENDA SNOVL, KI POVZROCAJO ALERGIJE ALI
PREOBCUTLJIVOSTI:

1 - Zita, ki vsebujejo gluten

2-jajca

3 - mleko in mleéni izdelki, ki vsebujejo laktozo

4 - ribe

5 - raki

6 - mehkuzci

7- arasidi

8 - ores¢ki

9 - sezamovo seme

10 - gorci¢no seme

11 - zrnje soje

12 - zelena

13 - vol¢ji bob

14 - zveplov dioksid in sulfiti

le petit cafe
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LE PETIT

RESTAURANT

HLADNE PREDJEDI

Terina gosjih jeter, mousse gosjih jeter, opedena gosja jetra, brio$, pomaranca
(1,2,3)
19€

Dimljena mec¢arica, bambini mozzarella, majoneza pomaranée, kandirana pomaranca, kandirane

olive in paradizniki, petle citrusov
(2,3,4)

18€

Veganski steak, pesin humus, drobljenec, makadamija, ¢i¢erika, majoneza tofuja, kresa, vlozena pesa,

pesina zemlja
(8,11, 14)

16€

TOPLE PREDJEDI

Dnevna juha

55€

Francoska ¢ebulna juha (1,3,14)
6,5€

Kundja jetra, karamelizirana $alotka, kremna polenta, vinska omaka, ocvrti jurcki (1,8, 14)
19€

"Quiche" z lososom, arti¢oko in edamame, zelenjavna krema, solatka
(1,2, 3,4, 11, 14)
15€

Pirini krapki s skuto in tartufi (1,2,3)
14,5 €

»Escargots a I'ail“
(1,3)

14€

*Od ponedeljka do petka 11 - 22h, sobota 11 - 22h, nedelja 11 - 17h
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LE PETIT

RESTAURANT

GLAVNE JEDI

Spare ribs, mladi krompir, stroéji fiZzol, mlada éebulica, slanina, dimljena BBQ omaka in medena
gorcica (3,10)
18€

Pogiran file lososa, Gyoza nadevana z lososom, lososovi arancini, bu¢na krema, zelenjava, ribji bisque,
lososove ikre (1,3,4,6,14)
24€

File tune s sezamom, limonina riZota, bu¢na krema, zelenjava, ribji bisque, limonino olje (3.4.9.14)
26€

Teledja licka, Zafranova rizota, krema vijoli¢nega krompirja, zelenjava, mariniran solkanski radi¢ in
porto omaka (3,14)
26€

Jelenov osso buco, gratinirani sirovi §truklji, ocvrtki z brusnico, krema vijoli¢nega korenja, zelenjava,
omaka z brusnicami (1,2,3, 14)
25€

Rolada pis¢an¢jih prsi s tartufi, pire krompir, krema vijoli¢nega korenja, zelenjava, porto omaka s
¢rnimi orehi (3,8, 14)
24€

Filet mignon z gnudi, krema vijoli¢nega korenja, ocvrt goveji prizeljc, zelenjava, mousse gosjih jeter
(1,2,3,4)
35€

SLADICE

Limonin tart z meringo (1,2,3)

95€

Domati cheesecake, konfitirane mandarine in sladoled citrusov (1,2,3)

9.3€

Posirana hruska, ¢okoladni brownie, mousse pistacije (3,8)

9.9 €

*Od ponedeljka do petka 11 - 22h, sobota 11 - 22h, nedelja 11 - 17h
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J SOLATE

Solata z dimljeno mecarico
Ricca in romana, solkanski radi¢, mladi sir na Zaru, kvinoja, kandirana pomaranca,
pinjole, marinirano korenje, olje pomarance in kis citrusov
(3.4)
17 €

Solata z govedino
Ricca in romana, solkanski radi¢, krema vijoli¢nega korenja, peceno vijoli¢no
korenje, rezine govedine, prepeli¢ja jaj¢ka, makadamija, vloZena pesa, ¢e$njev
paradiznik, gor¢i¢ni preliv
(2,4, 14)
18 €

Avokado boula

Miks berivke, krema avokada, avokado, kvinoja, pesin humus, falafel, tofu, rde¢a
pesa, marinirano korenje, susen paradiznik, pe¢ena ¢icerika, edamame, tofu
majoneza
9,11, 14)

16,5 €

Cezarjeva solata
Solata ledenka, hrustljava slanina, ribano jajce,
parmezan, preliv in krutoni
(1,2,3,4, 10, 14)
- s pis¢ancem 14 €
-z lososom 16 €
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y TESTENINE IN RIZOTE

Njoki z govejim filejem in tartufi
(1,2,3)

21€

Ravioli z gorgonzolo, orehi in zelenjavno kremo

(1,2,3,8)

17 €

RiZota z rdeco peso, kozjim sirom, prazenimi lesniki in mariniranim radi¢em
(1.2,3,8)

17 €

Pirini krapki z ragujem divjega prasica, ocvrti jurcki
(1,2,3)

19€

Fregole z natrgano govedino, ¢iceriko, stro¢jim fizolom in edamame

(1,3,11)

17 €

Rigatoni s pestom pistacije, bambini mozzarella, pistacija, kandiran paradiznik

(1,2,3,8)

19€

Spageti z dimljenim lososom, pestom bazilike in tapenado zelenih oliv

(1,2,3,4,8)

18 €

Gnudi s hobotnico, gamberi in paradiznikom

(1,2,3,5,6)

18 €

Curry s ¢iceriko, tofujem in zelenjavo, basmati riz
(11,13)

15€

N
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SR
ZAJTRKI

*Od ponedelyha do petha.do 12h, sobote in nedelye do 15k

Zajtrk “Le Petit” (1,2,3) 9.3
Omleta, kruh, domaca marmelada, med in maslo,

mini rogljicek, 1dcl naravnega pomarancnega soka

Jajcka “Benedict” (1,2,3) 9.5
Opecen angleski muffin, prekajen svinjski vrat,

posirani jajci, holandska omaka, drobnjak

Jajcka “Royale” z avokadom (1, 2, 3, 4) 10.4
Opecen angleski muffin, dimljen losos, avokado,

posirani jajci, holandska omaka, drobnjak

Jajcka "Omar” (1,2,3) 11
Opecen angleski muffin, marinirana govedina s
cilijem, posirano jajce, holandska omaka, kajenski
poper

Angledki zajtrk (1,2, 14) 9.9
Jajci na oko s popeceno slanino, Sampinjoni,

paradiznikom, mini klobaso in opecenim kruhom

Gratinirana jajcka “Lorraine” (2, 3) 8.3

Jajci na oko iz pecice s prsutom in sir edamec

Gratinirana jajcka “Florentine” (1,2,3) 8
Jajci na oko iz pecice s Spinaco, besamelom
in sir edamec

Gratinirana jajcka “Royale” (1,2,3,4)
Jajci na oko iz pecice s Spinaco in dimljenim lososom
besamelom in sir edamec A

L oy .y . ‘v,
Gratinirana jajcka "Méditerranée” 2,3  \_/
Jajci na oko iz pecice s papriko, cebulo, buckami, mel-
ancani, paradiznikom, kaprami, olivami in sir

Croque Madame (1,2, 3) 8
Toast, sunka, sir, besamel, jajce na oko

Croque Monsieur (1,2,3) 7.8

Toast, Sunka, sir, besamel

Croque De Volaille Madame (1,2,3,14) 9.8
Toast, rezine piscanca, besamel, edamec, suh paradiznik,

zelis¢a, kremni sir, mozzarella, jajce na oko

Croque De Volaille Monsieur (1,3, 14) 9.5
Toast, rezine piscanca, besamel, edamec, suh paradiznik,

zelisca, kremmni sir, mozzarella

Istrski zajtrk (1,2,3) 12
Opecen kruh, vmesana jajcka s crnimi olivami, prsut,

tartufi, tartufovo olivno olje

Provansalski zajtrk (1,2,3,8,14)

Opecen kruh, vmesana jajcka, mariniran paradiznik, pesto-._

bazilike, bambini mozzarella, balzamicne ikre

Bretanski zajtrk (1,2,3,4)
Opecen kruh, vmesana jajcka s suhim paradiznikom,
dimljeni losos, ribje ikre, olivno olje

Veganska prosena kasa z okusom vanilije, pire jagode, .

makadamija (1,8

Pasijonka chia puding, grski jogurt, banane, jagode in.
kokosov ¢ips (3)

Domaca pis¢ancja pasteta s tartufi in kaprami ¢, 14
BAGEL:

- Kraljevi (1,2,3,9,10)
Pikantne rezine marinirane govedine, slanina, gorcicni
namaz, solata, paradiznik, posirano jajce

- Vegan (1,8,9)
Cicerikin namaz, korencek, berivka, paradiznik,
avokado

- Napoleon (1,2,8,9,14)
Dimljena racja prsa, posirano jajce, domaca orehova

majoneza, marinirana rdeca pesa, orehi, solata

- Antoinette (1,2,3,8,9)

Mortadella, hrenov namaz, bambmz mozzarella,
posirano jajce, preliv pistacije in pistacije

Pecena jajcka na oko
Vmesana jajcka (2,3)

Jaj¢cka s kuhanim prsutom (na oko ali vmesana)
(2,3)

Jajcka s tartufi (23)
Dodatki k narocilu
Dodatno jajce

Sezonska zelenjava/ Sampinjoni/ suh paradiznik

Prsut/ kuhan prsut/ slanina/ klobasice /sir/
avokado/ tartufi/ brunch kruhki (3 kom)

Brezglutenski kruh

«‘\' y

11.5

g0

12

|==

12.5

11.9

13.2

13

55
6.5

9.9

2.8
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s BRUNCH

* dnetemo do 170,

Gratinirana jajcka “Lorraine” (jajcka iz 10.5
pecice s prsutom), popeceni kruhki z zeli§¢no

skuto in hrustljavo slanino (1,2, 3)

Gratinirana jajcka “Florentine” (jajcka iz 10.3
pecice s $pinaco), popeceni kruhki z zelis¢no

skuto in su$enim paradiznikom (1,2, 3)

Gratinirana jajcka “Royale” (jajcka iz pecice 12.9
s $pinaco in dimljenim lososom), popeceni
kruhki z zelis¢no skuto in prahom

¢rnih oliv (1,2, 3, 4, 14)

“Croque Madame” (peceni toast s $unko, 10.3
sirom in jajcem na oko), francoski krompircek

s hi$no omako ter ¢e$njev paradiznik (1,2, 3)

“Croque Monsieur” (peceni toast s Sunko in 9.9
sirom), francoski krompiréek

s hi$no omako ter ¢e$njev paradiznik (1, 3)

“Croque De Volaille Madame” (peceni toast z 11.4
rezinami pi$¢anca, suhim paradiznikom, zelisci
in jajcem na oko), francoski krompircek s

hi$no omako ter ¢esnjev paradiznik (1,2, 3, 10, 14)

“Croque De Volaille Monsieur” (peceni toast 11
z rezinami pi$c¢anca, suhim paradiznikom in
zelisci), francoski krompircéek s hisno omako

ter ¢esnjev paradiznik (1, 3, 10, 14)

J
Ameriske palacinke

Nutella, banana, prazeni lesniki (1,2, 3, 8) 9

Mascarpone s konfitirano pomaranco (1,2,3)-—~_ 10

le petit cafe

& restaurant
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do 17
JOGURT @) 3
JOGURT S SVEZIM SADJEM @) 5

JOGURT S SVEZIM SADJEM IN
MUSLIJEM q, 3)

JOGURT S SVEZIM SADJEM IN
DOMACO GRANOLO @,s)

59
6.9

KOSMICI Z JOGURTOM, MLEKOM,
OVSENIM ALI RIZEVIM NAPITKOM
(DOPLAEILO ZA RASTLINSKO MLEKO 1 €)

DOMACA GRANOLA S SUHIM
SADJEM IN SEMENI (1,3, 8) 5

BIO HRUSTLJAVA GRANOLA S
SUHIMI MALINAMI IN CIMETOM g, )

4.9

MUESLI @, 3,8) 4.6

Pataém/(e 1,2,3,8)

z marmelado / nutello / orehi in med 7.5

z nutello in orehi / nutello in banano 8

J \S
Osvezitev ob brunchu as

6.5

Mimoza (naravni pomaranc¢ni sok, Martini Prosecco)

Bellini (breskov sok, Martini Prosecco) 6

SpiCY Orange Fizz (Ginger beer, naravni 5.5

pomaranc¢ni sok)

N 'a




—— HIGNE SLADICE ——

TORTA (KOS) / 6.6 (zZA ALERGENTE VPRASAJTE
NATAKARJA)

NUTELLA-BANANA TORTA /7 (1,2,3,8)

Masleni rogljicek (1,2, 3) 2.8
Rogljicek s ¢okolado (1,2,3,8) 2.8
Roglji¢ek z marmelado (1,2, 3) 2.8
Muffin (1,2,3,8,9,11) £.2

N A

7 lhantako... ob vime ——

ASSIETTE DES FROMAGES (ov¢yi siR PECORINO, 15
KRAVJI SIR COMTE, FOURME D'AMBERT, SAINT ROMAIN IN
MASSERIA PUGLIESE, MED Z OREHI IN SADJE) (3, 8)

WAGYU GOVEJI PRSUT, MARINIRANE 13
OLIVE

MARINIRANE OLIVE S TRDIM SIROM IN
SUSENIM PARADIZNIKOM, GRISINI (1, 3)

GAMBERI V TEMPURI, SLADKA CILI 13
OMAKA (,2,5)

PISCANCJA PASTETA S TARTUFI, KAPRE S 12
PECLJI (1,2,3,14)
N 7

—— Zanajmlajse ===

%\E{R‘
Pis¢éandji trakci ocvrti v panko 8.9
drobtinah in francoski krompiréek
(1,2,3)
Testenine s pelati 1, 2) 7.7
Testenine v sirovi omaki o, 2, 3) 7.7
Francoski krompiréek (2, 3 5.5

— . \/A
Ay . Y

5 > /
k) )

i
i ’_‘//

~ BURGER, SENDVICI —

in TOASTI

"LE PETIT BURGER" (1, 3, 10)

100% goveje mesano meso z zelisci, hrustljava
slanina, sir, karamelizirana cebula, paradiznik,
solata in francoski krompircek

VEGE BURGER (3, 3, 10, 14)

Vegetarijanski burger, avokado, cheddar sir,
Cesnova omaka z zeliséi, solata, karamelizirana
Cebula, paradiznik, francoski krompircek

KRALJEVI SENDVIC
Cicerikin kruh, rezine govedine, trdi sir, suhi

paradiznik, rukola, gorcicni namaz (1, 2, 3, 10)

VEGI SENDVIC
Tramezzini, veganska "jajcna” solata (veganska
majoneza, gorcica, tofu in drobnjak), ledenka,

paradiznik (1,10, 11, 14)

JAMBON-BEURRE

Bela bageta, maslo, kuhan prsut in ementaler (1, 2,3)

TOAST CLASSIC

Sunka, sir (1, 3)

TOAST SIR

Sir, margarina in origano (1, 3)

TOAST VEGE
Popecene bucke in melancani, mozzarella, olivno

olje (1,3)

@ le petit cafe
& restaurant
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Winslea lorta, —
v+ |

S
v |
PENINE IN SAMPANJCI ROSE VINA
Prosecco COL Sandago DOCG Extra dry 4| 30
_ _ Cvicek, Pleterje, Dolenjska 3
Bjana Brut, Goriska Brda 8.1 | 60
Rose, Bati¢, Vipavska dolina, polsuho 5.7 |42
Frelih Extra brut Rose, Dolenjska 5.9 | 44
Rose, Nebo, Goriska Brda, suho 5.3 |39
Moet & Chandon Brut Imperial 0,2 1 33
Moet & Chandon Brut Imperial 0,75 1 100 x~ ~
’ SVEZA RDECA VINA
Dom Perignon 2013 450
Crna Rebula, Erzeti¢, Goriska Brda, suho 5.9 |44
~ Modri Pinot, Verus, Stajerska Slovenija, 5.6 |42
SVEZA BELA VINA suho
Zelen, Guerila, Vipavska dolina, suho 5| 37 Cabernet Franc selection, Guerila, Vipavska 5.9 |44
dolina, suho
Sivi pinot Seven Numbers, Puklavec Family 52 | 39
wines, Stajerska, suho Cabernet Sauvignon, Piro-Jakoncic, 5.5 |41
Goriska Brda, suho
Zeleni silvanec, Albiana, Dolenjska, suho 48 | 35
Modra Frankinja, Albiana, Dolenjska, suho 5.5 |41
Sauvignon, Kocijanci¢, Goriska Brda, suho 5.9 | 44
Barbera Lanthieri, Vipava 1984, Vipavska 53 |39
Rebula Journey, Medot, Goriska Brda, suho 52 1 39 | dolina, suho
Malvazija, Santomas, Istra, suho 5.5 | 41
Renski rizling, Protner, Stajerska Slovenija, 5|37 | POLNA RDECA VINA
polsuho
Rumeni muskat, Mansus, Vipavska dolina, 6.6 | 33 Merlot Bosc, Piro-Jakon¢i¢, Goriska Brda, 6.5 |48
sladko 0.51 suho
Mezzo Forte, Santomas, Slovenska Istra, 5.9 |44
suho
POLNA BELA VINA (refosk, merlot, cabernet sauvignion)
Bela Carolina, Aljosa Jakoncic, Goriska Brda, 7.2 | 54 | Angel rdece, Bati¢, Vipavska dolina, suho 9.5 |71
suho (merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)
(chardonnay, rebula, sauvignon)
Rdeca Carolina, Aljosa Jakoncic, 8.8 |66
Angel belo, Bati¢, Vipavska dolina, suho 7.7 | 57 | Gorigka Brda, suho
(pinela, chardonnay, malvazija, rebula, laski (cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc)
rizling, zelen, vitovska)
Chardonnay Brgalot, Benedeti¢, Goriska Brda, 5.8 | 43 g
Chardonnay bre PORTO IN VERMUT/[* #
Porto, Ramos Pinto 0,051 i
ORANzNO VINO Gran Torino bianco /'dry/ _
Sivi pinot Ambra, Movia, Goriska Brda, suho 6.9 | 51 | GranTorino Superiore Red
HISNO VINO
Chardonnay, Kocijancic¢ 3.9
Merlot, Kocijan¢i¢ 3.9 ¥
Hank [
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J
Z oMo ()
. - ° Latte macchiato
J ; . “vanilija®
) Latte macchiato ( 4.
Bela kava “Le Petit” (1,3, 11) 3.7 | Nescaffé 3.6 ‘bela cokolada®~+
Kava 2.5 | Kakav (bio 32%) (3) 3.7 Latte macchiato 4.8
Macchiato (3) 2.7 | Kakav (bio 32%) s smetano (3) 3.9 cimet
Kava s smetano 3 Caj 3.8 ‘I:atte macc hiato 4.8
- ‘ ¢okolada
Kava z mlekom 3| Cajzdodatki 4 Latte macchiato 4.8
Cappuccmo 3) 3 Chai latte (matcha ali spiced chai) (3) 4.4 N\ karamela 7
Bela kava (3) 3.7
Bela kava s smetano (3) 3.9 | Mleko (0,21) 2
Brezkofeinska kava 2.8 | Mleko z medom (0,2 1) 2.5 SEZO NSKA
Brezkofeinska kava z mlekom, ... 3.3 | Med, smetana 0.6 7 PO N U D BA N
Brezkofeinska bela kava (3) 4.1 | Doplacilo za dvojno kavo 2 . ..
Hisni ledeni caj 4
Je¢menova kava (1) 2.8 Vse napitke Vam postrezemo tudi z rizevim (breskev / pasijonka z
Je¢menova kava z mlekom, ...(1,3) 3.3 ali ovsenim mlekom + 0.3 € ananasom/ li¢i / yuzu
T ’ japonska limona)
Je¢menova bela kava (1, 3) 4.1 Limonada z oku- 4.7
Latte macchiato (3) 3.9 som (ingver / bezeg/
Brezkofeinski Latte macchiato (3) 4.3 Easu onka ananas /
reskev / lici)
\ 7
Vroca limonada 4.9
BREZALKOHOLNE z ingverjem, meto in
g PIJACE ) medom
Ledena kava (3) 6.5
IS;;reerellegrino Aranciatta / Tonic / Ginger 021 4 Affogato () n
Oaza z okusi 0,501 4 Shanky's Whip Irska 6.7
kava (3)
Angelus (informirana naravna voda) 0,441 4.9 N\ e
Naturelle 0,501 3.8
Naturelle 11 5
Radenska Classic, Radenska z okusom 0251 32 8 Md& W w%ué
Radenska 0,51 44 Limonada 0,31 4.4
Radenska Il 6 Pomaranca 0,11 2.4
Pepsi, Pepsi max, Ora, Tonic Inka, Sprite 0,251 4
Red Bull 0,251 4.6
Oraketa (multivitamin, razli¢ni okusi) kom 4 . na"aum w&q}w
Schweppess Bitter lemon, Tangerine 0,251 4 Les W?WBW 0,
Kombuéa (razliéni okusi) 0,331 46 Pomaranca - mango p T
Cockta 0275 4 Pomaranca - malina \( By, 7.5
Ledeni ¢aj 0251 4 i omaranca - J;‘g‘)da Q ”;.\\Z'S
omaranca - banana w75
Sok Fructal 021 3.8 N 4 Ve
Fructal pomaranca/jabolko 0,11 2 Sadni pireji vsebujejo 95% sadja. Skozi razli¢ne
Hoppy Collins (naravna gazirana limonada) 0,251 42 okuse ohranijo viskoznost brez aditivov. Ne
vsebujejo barvil, konzervansov ali stabilizatorjev.
Gingerino 0,11 3 Koncept sadnih pirejev postavlja standarde na
N\ Va trgu v kulinariki Ze od zgodnjih 70. let.



; PIVO.,

S
TOCENO
BUDWEISER BUDVAR, SVETLO 021 3.6
BUDWEISER BUDVAR, SVETLO 031 3.9
BUDWEISER BUDVAR SVETLO 0,51 4.2
TEKTONIK NORMAL, 0,31 55
PALE ALE 0,51 6
V STEKLENICI
UNION GRAND 0,51 4.2
UNION NEFILTRIRANO 0,51 4.4
RADLER GRENIVKA 0,51 3.9
LASKO 0331 3.9
HEINEKEN 0,331 4.6
GUINNESS 0,441 6.6
BERNARD PIVO, SVETLO - TEMNO 0,51 438
STIEGL WEISSE 0,51 4.8
ERDINGER (svetlo, temno in brezalko.) 0,51 5.2
GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE 0331 4.8
KRONENBOURG 1664 BLANC 0,331 44
SOMMERSBY CIDER 0,331 44
DAURA DAMM (BREZ GLUTENA) 0,331 49
N
Kraft piva o
VIZIR BREWERY
- FUN TIME (lager) 0,51 6.3
- CRNFEST (American pale ale) 0,51 6.3
- GRINGO (IPA) 0,331 5.1
- BEER'O'KRANJEC (cream ale) 0,51 6.3
PELICON 0,51
- The 3rd Pill (IPA) 6.9
- Yes Boss! (pale ale) 6.3
- Black Aurora (temni alel)(,, LT 6.9
- Rosé Berliner Weisse._, ) . 6.9
- Kveik Burja (butelj¢no pivo zorjeno v 0,751 249
sodih posestva Burja; letnik 2018)
RESERVOIR DOGS 0,331
- Single Blondie (blonde ale) 5.5
- Grim Reaper (IPA) 6.3
- Sour Sister (Sour NEIPA) 6.5
N\~ Starvation (Black IPA) 6.8 ~

F

LIKERJI
0,03 |

Korlat teranov liker 0,051 (14) 7~
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in viSnjev liker s sivko N
Borovnicevec 5.5
Malibu 42
Carolans (3) 5
Kahlua 4.2
Cointreau 42
Southern Comfort 49
\ Irski liker Shanky's Whip %
— ZGANE PLIACE —
Viljamovka, Fructal Prior 5.9
Viljamovka Barrique, Mono- 6.9
gram
Slivovka TOK 4y 5.9
Slivovka TOK 5y 8.5
Slivovka TOK 15y 23
Medica "BADEL" 5
Dunja/kutina Korlat 5.7
Brinjevec Mikelj 4.9
Grappa Nonino Tradizione 5.5
Rum domaci Fructal 2.5
Vodka Svedka 5
Vodka Belvedere Smogéry Forest 6.5
Tequila Sierra Reposado 5.9
Tequila Volcan Silver 6.5
Bacardi Carta Blanca 5.5
Bacardi 8 y.o. 6.3
Pyrat x.0. Reserve Patron 9
Zacapa Centenario Solera 23 12
Zacapa X.0. 15.5
NSanta Teresa 1796 Solera rum 10'9f
— Ko g\ g 3&: Ki
Hennessy v.s.0.p 8
Remy Martin v.s.o.p. 9
Hennessy x.o. 20
N s




WHISKEY 203! ——

J
TULLAMORE DEW 59
JACK DANIELS 6
JACK DANIELS SINGLE BARREL 78
WOODFORD RESERVE 6.5
JAMESON CRESTED 7
ARDBEG 10 Y.O. 8
LAPHROAIGH 10 Y.O. 7
KAVALAN Port Cask finish(Tajvan) 83
JOHNNIE WALKER Gold Reserve 6.8
SCAPA 16 Y.O. 3
CHIVAS REGAL 18 Y.O. 95
TALISKER 10 Y.O. 6.5
CARDHU 12 Y.O. 6.6
OBAN 14 Y.O. 8.8
NIKKA WHISKY 9
GLENMORANGIE LASANTA 12 Y.O. 9
N\ KURA RUM CASK FINISH WHISKEY 11 7
GIN
d 0,031 N
Broken Bones London Dry 6
Broken Bones Ljubljana Dragon 6.5
z ingverjem
Bombay Saphire 4.9
Nordes (Spanija) 5.5
Monkey 47 8
Drumshanbo Gunpowder Iris Gin (Irska) 6
Nikka Coffey gin (Japonska) 6.3
Sir Edmond Gin (z bourbonsko vanilijo) 6
L ~
8 Gin Brin 0,0 % alkoholgd @W_ 4 p
~ GRENGICEOS! —
APEROL
MARTINIBITTER 4.5
CYNAR 4.9
JAGERMEISTER 4.9
PELINKOVECANTIQUE 49
UNDERBERG 4.2
CAMPARI 4.5

A\

LE PETIT

(Gin, Aperol, ananasov sokK, limetin sok, sladkorni

sirup, pasijonka pire) ~ @a

GRAN TORINO _

(Bianco vermut, Prosecco limetin sok in meta)

ST. GERMAIN GIN TONIC

(Gin, bezgov sirup, limonin sok, tonik)

SHANKY'S IRISHMULE | @
(Shanky's Whip, ginger beer Timonin sok)

VISNJA SOUR
(Visnjev liker, ingverjev sirup, sveZ limonin sok B
Bianco Vermut)

GIN MELON PEACH SOUR

(Gin, melonin liker, breskev pire, limonin in jabol¢ni

sok) ~ @B

APERITIVO NONINO SPRITZ (14 7
(Aperitivo Nonino, Prosecco, soda)
APEROL / CAMPARI SPRITZ (14) 7.2
(Aperol / Campari, Prosecco, soda)
HUGO (14) 7
(Bezgov sirup, prosecco, soda, limeta, meta)
MOJITO 9.2
(Beli rum, soda, rjavi sladkor, meta)
CAIPIRINHA 8.6
(Cachaca, sladkor, limeta)
CUBA LIBRE 8.8
(Beli rum, limeta, pepsi)
PINA COLADA (3) 9
(Beli rum, kokosov pire, ananasov sok, smetana)
LONG ISLAND ICE TEA 10
(Vodka, gin, Cointreau, beli rum, tekila, Pepsi)
NEGRONI 9
(Gran Torino Superiore Red, gin, Campari)
MARTINI ESPRESSO 9
(Vodka, kavni liker, espreso)
WHISKEY SOUR @) 9
(Bourbon viski, limonin sok, jaj¢ni beljak, sladkorni
sirup)
NEW YORK SOUR (14) 9.3
(Bourbon viski, limonin sok, sladkorni sirup, rdece
vino)
MARGARITA 9.3
(TekKila, Cointreau, limetin sok)
MOSCOW MULE 8.6
(Vodka, sveZ limetin sok, Ginger Beer)
TOM COLLINS 8.2
(Gin, limonin sok, sladkorni sirup, soda)
FRENCH 75 (14) 8.5
(Gin, Prosecco, limonin sok, sladkorni sirup)

A\ Va

SR
—— Colbaits ——,

6.9

75
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— CIGARETI — Ostalo

Lizika 0.6
Davidoft >-50 Fvedilni 2
Davidoff Reach 4.60
Gauloises 5.00 ZA ZVESTE
West 5.00 PRIJATELJE
West Silver plus 4.80 IN OSTALE TACKE
West Micron 4.60 Pis¢ancek 6

S Jade La Rose 4.70 p

CIGARE

Macanudo Connectic. Crystal / 12.6 Macanudo Ascots / 3.1 Macanudo Inspirado Robusto / 5
CAO Bones Blind Hughie / 6 Macanudo Inspirado Green Toro / 9.9
Silencio Red Dot Robusto / 8

Vse cene so v eur in vsebujejo ddv.
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RESTAVRACIJA LE PETIT le petit cafe

& restaurant

Restavracija Le Petit je odprta od ponedeljka do sobote od 12h do 22h, ob nedeljah do 17h.

Cafe ponudbo francoskih croissantov, hitrih kroznikov testenin in $ansonov v zavetju vrbe smo nadgradili v prvem
nadstropju, kjer vas z restavracijsko ponudbo kulinari¢nih dosezkov francoske kuhinje razvajamo v ambientu
francoske elegance. Intimnost prostora vas bo popeljala na polja sivke v francosko Provanso ali na plaze Azurne
obale. Obisk restavracije Le Petit je primeren tako za ukradene trenutke prvega zmenka kot za poslovne sestanke.

REZERVACIJE SPREJEMAMO NA TELEFONSKO STEVILKO 01 25 12 575 ALI NA ELEKTRONSKI NASLOV info@lepetit.si

Vrabéek ti ne odnese rogljicka ker bi bil la¢en, ampak ker ve, da ga lahko.
PROSIMO, DA NE HRANITE PTIC!

-
rnebﬁ’crebﬁine!

-

> U
Sroje wanenje lobiko F“"L“'z" www.lepetit.si

i i L WIFI geslo:
LE PETIT GROUPE d.o.o. | Trg francoske revolucije 4 | 1000 Ljubljana .
Trip Advisor ofe | Trg je 4 1000 Ljobl le petit

W Cenik velja od

10.03.2025
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